
LUNDI 04 AOUT MARDI 05 AOUT MERCREDI 06 AOUT JEUDI 07 AOUT VENDREDI 08 AOUT

MELON SALADE VERTE RAPE DE COURGETTES AU YAOURT

BOULETTES DE BŒUF OMELETTE AU FROMAGE / JAMBON PIZZA AU CHORIZO/FROMAGE LASAGNES AU SAUMON SALADE DE CRUDITES

TORTIS BIO POELEE FONDANTE DE SAISON ( PATES, TOMATES, MAÏS, ŒUF DUR, AVOCAT )

FROMAGE RAPE YAOURT AUX FRUITS MIXES MOELLEUX AU CHOCOLAT FROMAGE FRAIS FROMAGE

FRUIT FRAIS FRUIT FRAIS SALADE DE FRUITS GLACE

LUNDI 11 AOUT MARDI 12 AOUT MERCREDI 13 AOUT JEUDI 14 AOUT VENDREDI 15 AOUT

SALADE VERTE SALADE DE TOMATE

CROUSTILLANT FROMAGER SALADE DE POIS CHICHES BIO ESCALOPE DE POULET CHIPOLATA/ MERGUEZ GRILLE FERIE

RATATOUILLE BIO/ SEMOULE  TOMATE FETA CONCOMBRES BASILIC JULIENNE DE LEGUMES BIO/ RIZ POMMES CAMPAGNARDES

YAOURT A LA GREC FROMAGE

CREME DESSERT PRALINE MOELLEUX AU FRUITS FRUIT FRAIS GLACE

MENUS AOÛT   



Les menus ont une valeur indicative, ils pourront être modifiés en fonction des contraintes d’approvisionnement. 

Nos produits sont souvent :

-         Issus de circuits courts

-         Fait maison

-         Issus de l’agriculture biologique 

Ils peuvent également être :

        -     Surgelés  

mais nos produits surgelés sont bruts et retravaillés sur place




